
                     

   

 

 
 
 

M E N U  T R A D I Z I O N E  
2 0 2 6  

 
A I  P I E D I  D E L L ’ A B B A Z I A  D E D I C A T A  A  S A N  M I C H E L E  A R C A N G E L O   

D A L L ’ A N N O  1 0 4 9   
D O V E  I L  T E M P O  S E M B R A  E S S E R S I  F E R M A T O  

 

 

 

T A R T A R A  D I  M A N Z O ,  R A D I C C H I O ,  P O M O D O R I  E  C I L I E G I E  3 6  

 

C A S E R E C C E ,  P E P E R O N I  A L L A  B R A C E  E  P R E Z Z E M O L O  3 6  

 

P O L L O  A R R O S T I T O ,  E R B E  D E L  N O S T R O  O R T O ,  P O M O D O R I  E  P E S C H E  4 8  

 

T O R T A  D E L L A  N O N N A  2 0  

 

M E N U  D E G U S T A Z I O N E  1 3 0  

 

 

P E R  G L I  A P P A S S I O N A T I :  

B I S T E C C A  A L L A  F I O R E N T I N A ,  M I D O L L O ,  M I L L E F O G L I E  D I  P A T A T E ,  L A T T U G A ,  A S P A R A G I  * 9  

* P E R  H G  ( T A G L I O  M I N I M O  1  K I L O )  

 

 

 

 
C H E F  M A T T E O  L O R E N Z I N I  



                     

   

 

 
 
 

I N N O V A Z I O N E  
2 0 2 6  

 
D A L L ' O R T O  P R O V E N G O N O  N O N  S O L O  A L C U N E  D E L L E  R I C E R C A T E   

M A T E R I E  P R I M E ,  M A  A N C H E  L E  I S P I R A Z I O N I  E  L E  I D E E  P E R  N U O V E  C R E A Z I O N I   
E  S U G G E S T I O N I  G U S T A T I V E  C H E  A C C O M P A G N A N O  L E  S T A G I O N I .  

Q U A N T O  C I  O F F R E  L ’ O R T O  D I  B A D I A  È  U N  E L E M E N T O  U N I C O  E  P R E Z I O S O .  
 N O S T R O  C O M P I T O  È  D A R G L I  I L  V A L O R E  C H E  M E R I T A .  

 

 

U D O N  D I  A S T I C E  B L U ,  F O I E  G R A S ,  S A L S A  A L B U F E R A         3 2  

I N S A L A T A  D I  F A G I O L I N I ,  G A M B E R I  R O S S I ,  G R A N C H I O  E  P O M O D O R O  A R R O S T O    3 8  

C E R E A L I  A L  N E R O  D I  S E P P I A ,  F R U T T I  D I  M A R E  E  S A L I C O R N I A      3 8  

M A L T A G L I A T I ,  G N U D I  D I  R I C O T T A ,  P E R E ,  S P I N A C I  E  F I E N O       3 6  

R I C C I O L A ,  F I O R I  D I  Z U C C A ,  P O L L I N E  E  F R U T T I  D I  M A R E       4 8  

P I C C I O N E ,  F O I E  G R A S ,  C I L I E G I E  E  C E T R I O L I         4 8  

 

F O R M A G G I  D I  T O S C A N A            2 0  

T O R T A  C I O C C O L A T O  E  A R A C H I D I ,  A D D O R M E N T A  S U O C E R E       2 0  

P A R I S  B R E S T              2 0  

 

 

 

 

 
AI SENSI DEL REG. CE 1169/11 PER DETTAGLI ALLERGENI 

RICHIEDERE DIRETTAMENTE AL PERSONALE APPOSITO FASCICOLO ALCUNI PRODOTTI SOMMINISTRATI  
VENGONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO 

DI TEMPERATURA PER GARANTIRE LA QUALITÀ E LA SICUREZZA, COME DESCRITTO 
NEL PIANO HACCP AI SENSI DEL REG. CE 852/04E REG. CE 853/04. 

 


